S a ro FICHE TECHNIQUE

Gastro-Products

REF. ARTICLE  700-4700 LANGUE FR

ARTICLE / MODELE

Pont thermique SARO 800 mm

GTIN 4017337047369

ORIGINE Bulgarie

NUMERO TARIFAIRE

P ouANILE 8516797090

EQUIPEMENT & CARACTERISTIQUES

- Matériau : acier inoxydable

- 2 éléments chauffants

- Sans fiche Schuco !

- Cable d'alimentation d'environ 2 m de long
- Raccordement par un électricien qualifié

- Temps de chauffe : environ 7 minutes

- Poids (net/brut) : 13 /16 kg

- Dimensions : L 800 x P 400 x H 400

- Alimentation : 230 V - 50 Hz - 0,8 kW
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S a ro FICHE TECHNIQUE

Gastro-Products CONSIGNES DE SECURITE ET AVERTISSEMENTS

REF. ARTICLE  700-4700 LANGUE FR

ARTICLE / MODELE Pont thermique SARO 800 mm

GTIN 4017337047369
ORIGINE Bulgarie

NUNERU | ARKIFAIKE
AT 8516797090

CONSIGNES DE SECURITE ET AVERTISSEMENTS

- Installez I'appareil exclusivement sur une surface stable, horizontale et résistante a la chaleur.

- Avant la premiere utilisation, assurez-vous que tous les composants sont complets et en bon état. En cas de dommages visibles, n'utilisez
pas l'appareil et contactez le revendeur.

- L'appareil ne doit étre raccordé que par un électricien qualifié, car il est livré sans prise.

- Les enfants et les personnes non autorisées ne doivent pas utiliser I'appareil ni se trouver a proximité sans surveillance.

- Pendant le fonctionnement, les surfaces de I'appareil, en particulier les radiateurs en céramique, peuvent devenir trés chaudes — il existe un
risque de bralure.

- Le pont thermique est exclusivement destiné a maintenir les aliments au chaud. Toute autre utilisation est interdite et peut entrainer des
dommages ou des accidents.

- La distance minimale par rapport aux murs et a tout autre matériau sensible ou inflammable doit étre d’au moins 30 cm.

- L’appareil ne doit pas étre utilisé dans des environnements humides ni a I'extérieur en cas de pluie.

- Avant tout nettoyage ou entretien, éteignez I'appareil, débranchez-le du secteur et laissez-le refroidir.

- Pour le nettoyage, utilisez uniguement un chiffon humide imprégné de liquide vaisselle doux. N'utilisez pas de produits nettoyants abrasifs,
d'éponges a récurer ou de nettoyeurs haute pression.

- Veillez a ce que le cordon d'alimentation ne soit pas plié, écrasé ou endommagé. En cas de dommages au cable, cessez immédiatement
I'utilisation et contactez un technicien qualifié.

- Les réparations doivent étre effectuées exclusivement par un technicien agréé utilisant des pieces de rechange d'origine.

- L'appareil ne doit pas étre laissé sans surveillance pendant son fonctionnement.

- Lors de la premiere mise en service, une odeur peut se dégager, mais elle disparaitra rapidement.

- Eliminez les matériaux d'emballage de maniére siire et conservez-les hors de portée des enfants, car ils peuvent présenter un risque
d'étouffement.

- L'appareil n'est pas congu pour supporter des liquides ou des objets lourds posés sur sa partie supérieure.

- L'interrupteur principal doit toujours rester accessible afin de pouvoir éteindre rapidement I'appareil en cas d'urgence.

INFORMATIONS FABRICANT & GPSR

REVENDEUR Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

RESPONSABLE UE 0
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