S a ro FICHE TECHNIQUE

Gastro-Products

REF. ARTICLE  600-1115 LANGUE FR

ARTICLE / MODELE

Table SARO en acier inoxydable,
avec plateau inférieur -L 1 000 x P
600 mm

GTIN 4017337049431

ORIGINE Bulgarie

NUMERO TARIFAIRE

DOUANIER 94032080

EQUIPEMENT & CARACTERISTIQUES

- Entierement soudé

- Grande stabilité / capacité de charge : 425 kg

- Pieds réglables

- Plan de travail renforcé par un renfort en aggloméré laminé

- Espace de rangement sous le plateau, capacité de charge : 300 kg
- Poids (net/brut) : 25,1 /42 kg

- Dimensions : L 1 000 x P 600 x H 850 mm
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S a ro FICHE TECHNIQUE

Gastro-Products CONSIGNES DE SECURITE ET AVERTISSEMENTS

REF. ARTICLE  600-1115 LANGUE FR

Table SARO en acier inoxydable, avec plateau inférieur - L 1 000 x P 600
mm

ARTICLE / MODELE

GTIN 4017337049431

ORIGINE Bulgarie
NUNERU | AKIFAIRE
pouaNIEr 94032080

CONSIGNES DE SECURITE ET AVERTISSEMENTS

- Les tables en acier inoxydable sont exclusivement destinées a un usage intérieur et doivent étre installées sur une surface stable,
horizontale et antidérapante.

- Lors du montage et de I'utilisation des tables, veillez a ne pas dépasser les charges admissibles afin d’éviter toute déformation ou tout
dommage.

- Les enfants et les personnes non autorisées ne doivent pas utiliser les tables de maniére inappropriée, ni s’y suspendre ou monter dessus.
- Les pieds réglables ne doivent étre ajustés que lorsque les tables sont entierement déchargées, afin d’éviter tout risque de blessure ou
d'instabilité.

- Les roulettes montables en option doivent étre correctement fixées ; les tables équipées de roulettes ne doivent pas étre utilisées pour
supporter des charges supérieures a la capacité de charge indiquée.

- Les tables ne doivent pas étre nettoyées avec des produits agressifs ou abrasifs afin de ne pas endommager la surface en acier inoxydable.
- Lors du transport des tables, veillez a ce qu’elles soient suffisamment sécurisées pour éviter tout dommage a la structure ou aux
assemblages.

- Les tables sont exclusivement destinées a un usage professionnel dans des environnements de restauration ou similaires. Toute autre
utilisation peut causer des dommages et compromettre la garantie.

- N'utilisez pas d’objets tranchants ou pointus en exergant une pression sur la surface, car cela pourrait provoquer des rayures ou des
déformations.

- En cas de dommages visibles ou de raccords instables, ne chargez pas la table et vérifiez la structure ou contactez un professionnel qualifié.

INFORMATIONS FABRICANT & GPSR

REVENDEUR Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

RESPONSABLE UE 0

Saro Gastro-Products GmbH - Sandbahn 6
46446 Emmerich am Rhein - Germany
Management: Dominique de Charry, Aloys de Charry

www.saro.de - info@saro.de

Tel. +49 2822-92580 PAGE 212

Sous réserve de modifications techniques et d’erreurs. Les designs et illustrations peuvent différer de I'original. 26.07.2026



