s a ro FICHE TECHNIQUE

Gastro-Products

REF. ARTICLE  504-1515 LANGUE FR

ARTICLE / MODELE

Bain-marie électrique SARO,
modéle de table EBM66

GTIN 4017337067909

ORIGINE ltalie

NUMERO TARIFAIRE

DOUANIER 73211190

EQUIPEMENT & CARACTERISTIQUES

- Matériau : (boitier, cuve) acier inoxydable AlSI 304

- Pour 1 bac GN 1/1 + 2 bacs GN 1/4 d'une hauteur max. de 150 mm (env. 20 litres)
- Récipients GN et couvercles non fournis

- Cuve emboutie, soudée sans soudure

- Vidange d'eau a I'avant avec robinet a boisseau sphérique

- Eléments chauffants en acier inoxydable de 3,06 kW

- Thermostat de sécurité

- Conception modulable (barrettes de raccordement disponibles en option)
- Dimensions : L 400 x P 600 x H 270 / 460 mm (cheminée comprise)

- Plage de température : +40 / +85 °C

- Alimentation : 230 V - 50/60 Hz - 3,06 kW

- Poids (net/brut) : 29/ 31 kg
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S a ro FICHE TECHNIQUE

Gastro-Products CONSIGNES DE SECURITE ET AVERTISSEMENTS

REF. ARTICLE  504-1515 LANGUE FR

ARTICLE / MODELE Bain-marie électrique SARO, modéle de table EBM66

GTIN 4017337067909

ORIGINE ltalie
NUNERU | ARKIFAIKE
AT 73211190

CONSIGNES DE SECURITE ET AVERTISSEMENTS

- Avant la premiere utilisation, nettoyez I'appareil a I'eau chaude avec un détergent doux et séchez toutes les surfaces.
- Installez I'appareil uniquement sur une surface stable, séche et antidérapante.

- Assurez-vous que l'alimentation électrique correspond aux indications figurant sur la plaque signalétique.

- Ne remplissez I'appareil qu'avec la quantité d'eau indiquée.

- Pendant le fonctionnement, les surfaces de I'appareil peuvent devenir chaudes ; veillez a ne pas vous brdler.

- N'utilisez pas l'appareil a I'extérieur ou dans des pieces humides afin d'éviter tout court-circuit ou dommage.

- N'utilisez jamais d’adaptateurs ni de rallonges.

- En cas de dysfonctionnement, débranchez I'appareil du secteur et contactez votre revendeur.

- Avant tout nettoyage, débranchez la fiche secteur et laissez I'appareil refroidir completement.

- N'utilisez pas d’éponges métalliques ni de produits nettoyants agressifs afin d’éviter tout dommage.

- N'utilisez I'appareil que pour maintenir les aliments au chaud ; toute utilisation abusive peut causer des dommages.

- Tenez les enfants et les personnes non autorisées a I'écart de I'appareil.

- En cas de dommages au cable d'alimentation ou a I'appareil, cessez immédiatement de I'utiliser et contactez un technicien qualifié.

INFORMATIONS FABRICANT & GPSR

REVENDEUR Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

RESPONSABLE UE 0
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