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ÉQUIPEMENT & CARACTÉRISTIQUES

- Système de mesure de la température et de l'humidité composé d'un capteur (B) et d'une passerelle (A)

- Les valeurs mesurées peuvent être transmises à un smartphone (iOS/Android) ou à un PC

- Des alarmes peuvent être activées en cas d'écarts prédéfinis

- Portée du capteur d'environ 100 m (fréquence radio 868 MHz)

- Grâce à une connexion Internet, il est possible de consulter les données et de contrôler l'appareil en toute flexibilité, où que l'on 

se trouve

- Plage de mesure :

- -5 / +59,9 °C (précision de +/- 1 °C)

- 5/95 % d'humidité relative (précision de +/- 5 %)

- -50 / +110 °C (sonde) (précision de ± 0,5 °C)

- Contenu de la livraison :

- Capteur avec affichage numérique et sonde avec câble de 3 m, support mural en plastique inclus (2 piles AAA de 1,5 V 

chacune requises, non fournies

- incluses)

- Passerelle avec support mural en plastique et bloc d'alimentation 230 volts + câble de connexion au routeur de 1,3 mètre

- La génération automatique de rapports au format PDF/CSV évite la saisie manuelle des valeurs,

- Enregistrables ou imprimables (consultables jusqu'à 90 jours)

- Installation simple de l'application gratuite Thermoconnect sur votre smartphone

- ou via le site web gratuit : monitor.mobile-alerts.eu

- Les capteurs (B) peuvent être facilement connectés et contrôlés en scannant un code QR, et configurés en toute simplicité sur 

un smartphone

- Possibilité d'extension jusqu'à 60 capteurs

- (Capteur supplémentaire : 1 pièce - Réf. : 484-1070)

- Poids (net/brut) : 0,325 / 0,375 kg
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INFORMATIONS FABRICANT & GPSR

FABRICANT Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

RESPONSABLE UE Non requis. Le fabricant est établi dans l’UE.
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- Le kit Thermo Connect est spécialement conçu pour la mesure de la température et de l'humidité dans des environnements professionnels.

- Assurez-vous que le capteur est correctement fixé afin d’éviter toute chute et tout dommage.  

- Les enfants ne doivent pas utiliser l’appareil sans surveillance, car ils risqueraient d’avaler de petites pièces.  

- N’utilisez que les types de piles recommandés pour le capteur. Des piles endommagées ou qui fuient peuvent entraîner des 

dysfonctionnements.  

- Éliminez les matériaux d'emballage de manière sûre et conservez-les hors de portée des enfants.  

- La passerelle doit être branchée sur une prise de courant avec mise à la terre. Veillez à ce que le câble ne soit pas endommagé et ne 

présente pas de risque de trébuchement.  

- En cas de dommages visibles ou de dysfonctionnements, cessez immédiatement toute utilisation et prévenez un technicien qualifié. 
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