S a ro FICHE TECHNIQUE

Gastro-Products

REF. ARTICLE  477-1110 LANGUE FR
ARTICLE / MODELE
Trancheuse SARO

modele F300 E

GTIN 4017337058037

ORIGINE ltalie

NUMERO TARIFAIRE

DOUANIER 34385000

EQUIPEMENT & CARACTERISTIQUES

- Matériau : base en acier inoxydable / aluminium anodisé
- Diameétre de la lame : 300 mm

- Vitesse de rotation de la lame : 300 tr/min

- Zone de coupe utile : L 220 x H 220 mm

- Alimentation : 230 V - 50 - 60 Hz - 0,35 kW

- Dimensions : L 465 x P 340 x H 440 mm

- Poids (net/brut) : 23 / 30 kg

- Largeur de coupe : 0-13 mm
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S a ro FICHE TECHNIQUE

Gastro-Products CONSIGNES DE SECURITE ET AVERTISSEMENTS

REF. ARTICLE  477-1110 LANGUE FR

Trancheuse SARO

ARTICLE / MODELE

modéle F300 E

GTIN 4017337058037

ORIGINE ltalie
NUNERU | ARKIFAIKE
AT 84385000

CONSIGNES DE SECURITE ET AVERTISSEMENTS

- Avant utilisation, assurez-vous que I'appareil est posé sur une surface stable, lisse et suffisamment solide.

- Branchez I'appareil uniquement sur une prise conforme aux normes CE et équipée d'un disjoncteur différentiel.

- Les enfants et les personnes non autorisées ne doivent pas utiliser I'appareil.

- Avant tout nettoyage ou entretien, débranchez toujours la fiche secteur et assurez-vous que |'appareil est hors tension.

- La lame est extrémement tranchante ; portez toujours des gants résistants aux coupures lors de I'entretien et du nettoyage.

- Ne coupez pas d'aliments gelés, surgelés ou contenant des os, car cela pourrait endommager I'appareil.

- Les dispositifs de sécurité intégrés, tels que le capot de protection de la lame ou les mécanismes de sécurité, ne doivent pas étre retirés ni
altérés.

- En cas de dysfonctionnement ou de dommage, mettez immédiatement I'appareil hors service et contactez un technicien qualifié.
- Pendant le fonctionnement, assurez-vous que personne ne se trouve a proximité de I'appareil afin d'éviter toute blessure.

- Maintenez la surface d’appui et 'environnement de I'appareil propres et exempts de matériaux glissants ou dangereux.

- Ne portez pas de vétements amples ni de cheveux détachés afin de minimiser le risque d’accrochage.

- En cas de bruits ou de vibrations inhabituels, arrétez immédiatement le moteur et faites-le vérifier.

- L'appareil est exclusivement destiné a l'usage prévu, a savoir la découpe d'aliments ; toute autre utilisation est interdite.

- En cas de pauses prolongées ou de non-utilisation, débranchez la fiche secteur afin de sécuriser |'appareil.

- Eliminez les matériaux d'emballage de maniére appropriée et conservez-les hors de portée des enfants.

- Les réparations et le remplacement de composants ne doivent étre effectués que par du personnel qualifié agréé.

INFORMATIONS FABRICANT & GPSR

REVENDEUR Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

RESPONSABLE UE Non requis. Le fabricant est établi dans I'UE.
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