S a ro FICHE TECHNIQUE

Gastro-Products

REF. ARTICLE  458-1050 LANGUE FR

ARTICLE / MODELE

Cuiseur a ceufs SARO
Modeéle DAMO

GTIN 4017337048700

ORIGINE Portugal

NUMERO TARIFAIRE
@ DOUANIER 85161080

EQUIPEMENT & CARACTERISTIQUES

- Matériau : acier inoxydable

- Thermostat de régulation

- Pour 6 ceufs

- Thermostat de sécurité

- Interrupteur marche/arrét

- Avec repéres de couleur

- Poids (net/brut) : 4,1 /6,1 kg

- Dimensions : L 310 x P 340 x H 290

- Plage de température : 0/+90 °C

- Alimentation : 230 V - 50/60 Hz - 1,2 kW
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S a ro FICHE TECHNIQUE

Gastro-Products CONSIGNES DE SECURITE ET AVERTISSEMENTS

REF. ARTICLE  458-1050 LANGUE FR

Cuiseur a ceufs SARO

ARTICLE / MODELE

Modéle DAMO

GTIN 4017337048700

ORIGINE Portugal
NUNERV | ARIFAIRKE
AT 85161080

CONSIGNES DE SECURITE ET AVERTISSEMENTS

- Placez I'appareil sur une surface stable, plane et résistante a la chaleur afin d'éviter tout basculement ou déversement.

- Les enfants et les personnes non autorisées ne doivent pas utiliser I'appareil ni se trouver a proximité sans surveillance.

- Pendant le fonctionnement, I'eau et les piéces de I'appareil peuvent devenir extrémement chaudes — il existe un risque de brilure.

- Ne touchez pas directement les surfaces chaudes ni I'eau avec les mains. Utilisez toujours les paniers fournis pour plonger et retirer les
aliments.

- En cas de dommages visibles ou de dysfonctionnements, arrétez immédiatement I'appareil.

- Ne plongez jamais I'appareil dans I'eau ou d’autres liquides afin d’éviter tout court-circuit et tout dommage.

- Débranchez I'appareil du secteur aprés chaque utilisation et laissez-le refroidir complétement avant de vider I'eau ou de commencer le
nettoyage.

- Le récipient doit étre détartré régulierement afin d'éviter la formation de dépdts calcaires et de préserver ses performances.

- Evitez de I'utiliser & proximité de matériaux inflammables ou dans des environnements humides.

- Ne faites jamais fonctionner I'appareil sans un niveau d'eau suffisant : cela pourrait endommager I'élément chauffant et provoquer une
surchauffe.

- Retirez toujours le couvercle avec précaution, car la vapeur chaude qui s'en échappe peut causer des brilures.

- N'utilisez pas de produits abrasifs pour nettoyer la surface de I'appareil.

- L'appareil est exclusivement destiné a l'usage prévu, a savoir la cuisson des ceufs. Toute autre utilisation peut compromettre la sécurité.
- Eliminez les matériaux d'emballage de maniére siire et conservez-les hors de portée des enfants, car ils peuvent présenter un risque
d'étouffement.

- Les raccordements électriques ne doivent étre effectués que par du personnel qualifié.

- Maintenez I'appareil propre et retirez régulierement les résidus alimentaires afin de garantir des conditions d'hygiene optimales et de
prolonger sa durée de vie.

INFORMATIONS FABRICANT & GPSR

REVENDEUR Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

RESPONSABLE UE Non requis. Le fabricant est établi dans I'UE.
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