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ARTICLE / MODELE

Armoire chauffe-assiettes SARO
Modeéele TW 30

GTIN 4017337071807

ORIGINE Chine

NUMERO TARIFAIRE

P ouANILE 8516797090

EQUIPEMENT & CARACTERISTIQUES

- Matériau : acier inoxydable

- 2 clayettes sur rails, coulissantes

- Réglage manuel de la température

- Permet de réchauffer 30 assiettes simultanément

- Pour des assiettes d'un diametre maximal de 28 cm

- 4 roulettes avec freins de blocage

- Un ventilateur assure une répartition homogéne de la chaleur

- Plage de température : +30 / +85 °C

- Alimentation : 230 V - 50 Hz - 0,5 kW

- Dimensions : L 350 x P 545 x H 638 mm

- Etagéres : L 290 x P 435 mm, distance par rapport & I'étagére suivante : H 120 mm, distance
entre la table et la 1re étagére également de 120 mm, distance entre la derniére étagéere et le couvercle de 125 mm
- Profondeur (extérieure) avec poignée de porte : 550 mm

- Poids (net/brut) : 15,3 /16,8 kg
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Gastro-Products CONSIGNES DE SECURITE ET AVERTISSEMENTS

REF. ARTICLE  443-2130 LANGUE FR

Armoire chauffe-assiettes SARO
Modeéle TW 30

GTIN 4017337071807
ORIGINE Chine

NUNERU | ARKIFAIKE
AT 8516797090

CONSIGNES DE SECURITE ET AVERTISSEMENTS

- Installez I'appareil exclusivement sur une surface stable, horizontale et résistante a la chaleur.

- Assurez-vous que la tension secteur correspond aux indications figurant sur la plaque signalétique.

- Les enfants et les personnes non autorisées ne doivent pas utiliser I'appareil ni se trouver a proximité sans surveillance.

- Pendant le fonctionnement, les surfaces de I'appareil, en particulier les éléments chauffants et les surfaces intérieures, peuvent devenir trés
chaudes — il existe un risque de brdlure. Utilisez des gants de protection adaptés.

- Ne nettoyez jamais I'appareil au jet d'eau et ne I'immergez jamais dans un liquide, car cela présente un risque de court-circuit et
d'électrocution.

- Avant tout nettoyage, entretien ou période d'inutilisation prolongée, éteignez I'appareil, débranchez-le du secteur et laissez-le refroidir
completement.

- L'appareil doit étre utilisé dans un endroit sec et bien aéré. Respectez une distance minimale de 10 cm sur les cotés et de 30 cm au-dessus
de l'appareil afin d'assurer une circulation d'air suffisante.

- Ne conservez aucun matériau inflammable ou explosif a proximité de I'appareil.

- En cas de dommages visibles ou de dysfonctionnements, cessez immédiatement I'utilisation et contactez du personnel qualifié.

- Les réparations doivent étre effectuées exclusivement par du personnel qualifié a I'aide de pieces de rechange d'origine.

- Aprés une coupure de courant ou si I'appareil a été débranché du secteur, attendez au moins 5 minutes avant de le rebrancher et de le
remettre en service.

- Eliminez les matériaux d'emballage en toute sécurité, car ils peuvent présenter un risque d'étouffement pour les enfants.

- Utilisez I'appareil uniquement pour I'usage auquel il est destiné, a savoir réchauffer et maintenir au chaud des assiettes. Toute autre
utilisation peut causer des dommages et compromettre la sécurité.

- Assurez-vous que la fiche secteur soit accessible a tout moment afin de pouvoir débrancher rapidement I'appareil du réseau électrique en
cas d'urgence.

- Nettoyez régulierement I'appareil conformément aux instructions du mode d'emploi afin de garantir une bonne hygiéne et un fonctionnement
optimal.

- Vérifiez régulierement que le cordon d'alimentation n'est pas endommagé et, si nécessaire, faites-le remplacer par un technicien qualifié.

ARTICLE / MODELE

INFORMATIONS FABRICANT & GPSR

FABRICANT Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

RESPONSABLE UE Non requis. Le fabricant est établi dans I'UE.
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