S a ro FICHE TECHNIQUE

Gastro-Products

REF. ARTICLE  443-2100 LANGUE FR

ARTICLE / MODELE

Shaker a lait simple SARO
Modéle SOTUS 1

GTIN 4017337071821

ORIGINE Chine

NUMERO TARIFAIRE

DOUANIER 34388091

EQUIPEMENT & CARACTERISTIQUES

- Matériau : acier inoxydable

- Avec bol en acier inoxydable de 0,75 L

- 4 pieds antidérapants

- Vitesse : 7 500 ~ 12 000 tr/min (démarrage a 7 500 tr/min, vitesse stable a 12 000 tr/min)
- Alimentation : 230 V /50 Hz / 0,08 kW

- Dimensions : L 170 x P 170 x H 510 mm

- Poids (net/brut) : 3,5/4,1 kg
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S a ro FICHE TECHNIQUE

Gastro-Products CONSIGNES DE SECURITE ET AVERTISSEMENTS

REF. ARTICLE  443-2100 LANGUE FR

Shaker a lait simple SARO
Modéle SOTUS 1

GTIN 4017337071821

ORIGINE Chine
NUNERU | ARKIFAIKE
AT 84388091

CONSIGNES DE SECURITE ET AVERTISSEMENTS

- Installez I'appareil exclusivement sur une surface stable, horizontale et antidérapante.

- L'installation et les réparations ne doivent étre effectuées que par un technicien qualifié. Ne retirez aucun composant de I'appareil de votre
propre initiative.

- Les enfants et les personnes non autorisées ne doivent pas utiliser I'appareil ni se trouver a proximité sans surveillance.

- Pendant le fonctionnement, les agitateurs en rotation présentent un risque de blessure : ne pas introduire les mains ni d'objets dans le bol
mixeur lorsque l'appareil est en marche.

- Ne jamais nettoyer I'appareil au jet d'eau ni le plonger dans des liquides, car cela présente un risque de court-circuit et d'électrocution.

- Avant tout nettoyage, entretien ou période d’inutilisation prolongée, éteignez I'appareil, débranchez-le du secteur et laissez-le refroidir
completement.

- L’appareil est exclusivement destiné au mélange de boissons. Toute autre utilisation peut causer des dommages et compromettre la
sécurité.

- N'utilisez pas d’agitateurs endommageés ou mal fixés. Remplacez les pieces endommagées avant d'utiliser I'appareil.

- Le volume du lait peut doubler pendant le mélange : remplissez le bol en conséquence pour éviter tout débordement.

- Eliminez les matériaux d'emballage en toute sécurité, car ils peuvent présenter un risque d'étouffement.

- L'appareil est congu pour un usage professionnel et ne convient pas a une utilisation en extérieur ou dans des environnements humides.
- Le bol mixeur ne passe pas au lave-vaisselle et doit étre nettoyé a I'eau chaude savonneuse.

- Les réparations doivent étre effectuées exclusivement par du personnel qualifié a I'aide de pieces de rechange d'origine.

- Vérifiez régulierement que le cordon d'alimentation n'est pas endommagé. Un cordon endommagé ne doit pas étre utilisé et doit étre
remplacé par un professionnel.

- N'utilisez pas I'appareil sans surveillance.

- En cas de dommages visibles ou de dysfonctionnements, cessez immédiatement de I'utiliser et contactez un professionnel qualifié.

- L’appareil doit étre utilisé conformément aux instructions du mode d’emploi afin de garantir une utilisation sire et efficace.

ARTICLE / MODELE

INFORMATIONS FABRICANT & GPSR

FABRICANT Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

RESPONSABLE UE Non requis. Le fabricant est établi dans I'UE.
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