S a ro FICHE TECHNIQUE

Gastro-Products

REF. ARTICLE  429-2000 LANGUE FR

ARTICLE / MODELE

Salamandre a levage SARO
Modeéle PAVIA 1

GTIN 4017337429028

ORIGINE Chine

NUMERO TARIFAIRE

DOUANIER 89166070

EQUIPEMENT & CARACTERISTIQUES

- Matériau : acier inoxydable

- 1 zone de chauffage

- Plage de réglage de I'élément chauffant : env. 70 - 200 mm
- Tiroir & miettes coulissant

- Poids (net/brut) : 38 / 42 kg

- Dimensions : L 450 x P 480 x H 500

- Alimentation : 230 V - 50 Hz - 2,8 kW
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S a ro FICHE TECHNIQUE

Gastro-Products CONSIGNES DE SECURITE ET AVERTISSEMENTS

REF. ARTICLE  429-2000 LANGUE FR

Salamandre a levage SARO
Modele PAVIA 1

GTIN 4017337429028

ORIGINE Chine
NUNERU | ARKIFAIKE
AT 85166070

CONSIGNES DE SECURITE ET AVERTISSEMENTS

- Installez I'appareil exclusivement sur une surface stable, horizontale et antidérapante.

- Assurez-vous que la tension secteur correspond aux indications figurant sur la plaque signalétique.

- L'appareil est exclusivement congu pour un usage professionnel et ne doit étre utilisé que par du personnel formé.

- Pendant le fonctionnement, les surfaces de I'appareil, en particulier les surfaces chauffantes, peuvent devenir trés chaudes — il existe un
risque de brllure. Soyez prudent lorsque vous manipulez des aliments chauds et des surfaces chaudes.

- Les enfants et les personnes non autorisées ne doivent pas utiliser I'appareil ni se trouver a proximité sans surveillance.

- Ne conservez aucun matériau inflammable ou explosif a proximité de I'appareil.

- Ne nettoyez jamais I'appareil au jet d'eau et ne I'immergez pas dans des liquides, car cela présente un risque de court-circuit et
d'électrocution.

- Avant tout nettoyage, entretien ou période d'inutilisation prolongée, éteignez I'appareil, débranchez-le du secteur et laissez-le refroidir
completement.

- La fiche secteur doit étre facilement accessible a tout moment afin de pouvoir débrancher rapidement I'appareil du secteur en cas d'urgence.
- Les réparations ne doivent étre effectuées que par du personnel qualifié utilisant des piéces de rechange d'origine.

- N'utilisez I'appareil que pour l'usage auquel il est destiné, comme le réchauffage ou la cuisson d'aliments.

- Ne posez jamais d'objets sur les surfaces chauffantes lorsque I'appareil est en marche.

- En cas de dommages visibles ou de dysfonctionnements, cessez immédiatement de I'utiliser et contactez du personnel qualifié.

- Le nettoyage régulier de I'appareil est recommandé pour des raisons d'hygiene et de bon fonctionnement.

- Eliminez les matériaux d'emballage en toute sécurité et conservez-les hors de portée des enfants, car ils peuvent présenter un risque
d'étouffement.

- Lors du transport et de l'installation, veillez a ne pas retourner I'appareil afin d'éviter d'endommager ses composants mécaniques.

- Veillez a ce que les orifices d'aération restent dégagés afin d'éviter toute surchauffe de I'appareil.

ARTICLE / MODELE

INFORMATIONS FABRICANT & GPSR

FABRICANT Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

RESPONSABLE UE Non requis. Le fabricant est établi dans I'UE.
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