s a ro FICHE TECHNIQUE

Gastro-Products

REF. ARTICLE  423-1110 LANGUE FR

ARTICLE / MODELE

Friteuse électrique SARO
Modéle E7/FRE1V13

GTIN 4017337423224

ORIGINE ltalie

NUMERO TARIFAIRE

DOUANIER 89167920

EQUIPEMENT & CARACTERISTIQUES

- Matériau : acier inoxydable

- Avec robinet de vidange et bac de récupération en acier inoxydable pour faciliter la vidange d'huile
- Cuve arrondie avec zone froide

- Réglage continu de la température jusqu'a 190 °C

- Elément chauffant rabattable permettant un nettoyage aisé
- Thermostat de sécurité

- Poids (net/brut) : 48 / 56 kg

- Dimensions : L 400 x P 700 x H 850 mm

- Panier : L 220 x P 300 x H 120 mm

- Capacité : 13 litres

- Plage de température : 0/ +190 °C

- Raccordement : 400 V - 50 - 60 Hz - 12 kW
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S a ro FICHE TECHNIQUE

Gastro-Products CONSIGNES DE SECURITE ET AVERTISSEMENTS

REF. ARTICLE  423-1110 LANGUE FR

Friteuse électrique SARO
Modéle E7/FRE1V13

GTIN 4017337423224

ORIGINE ltalie
NUNERU | ARKIFAIKE
AT 85167920

CONSIGNES DE SECURITE ET AVERTISSEMENTS

- L'installation doit étre effectuée uniquement par des installateurs qualifiés.

- Eliminer les matériaux d'emballage en toute sécurité afin d'éviter tout risque d'étouffement.

- Avant la premiere mise en service, nettoyer soigneusement 'appareil et vérifier qu'il ne présente pas de dommages visibles. Ne pas I'utiliser
s'il présente des dommages.

- S'assurer que l'appareil est posé sur une surface stable, plane et résistante a la chaleur.

- Pendant le fonctionnement, les surfaces peuvent devenir trés chaudes ; risque de brilure ! Eviter tout contact.

- N'utilisez I'appareil que sous une hotte aspirante adaptée afin d'évacuer la chaleur et les vapeurs en toute sécurité.

- Nettoyez I'appareil uniquement avec un chiffon doux et un produit nettoyant doux ; n'utilisez pas de produits abrasifs.

- Ne stockez pas de matériaux inflammables a proximité de I'appareil afin d'éviter tout risque d'incendie.

- Laisser l'appareil refroidir complétement aprés chaque utilisation et le débrancher du secteur avant de le nettoyer.

- Tenir les enfants et les personnes non autorisées a I'écart de I'appareil afin d'éviter toute mauvaise utilisation et tout risque de blessure.
- En cas de dommages visibles ou de dysfonctionnements, cesser immédiatement I'utilisation et contacter un technicien qualifié.

- Ne jamais éteindre les feux de graisse avec de l'eau ; utiliser un extincteur adapté.

ARTICLE / MODELE

INFORMATIONS FABRICANT & GPSR

REVENDEUR Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

RESPONSABLE UE Non requis. Le fabricant est établi dans I'UE.
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