S a ro FICHE TECHNIQUE

Gastro-Products

REF. ARTICLE  423-1105 LANGUE FR
ARTICLE / MODELE
Friteuse a gaz SARO

Modéle E7/FLG2V17

GTIN 4017337423217

ORIGINE ltalie

NUMERO TARIFAIRE

DOUANIER 73211190

EQUIPEMENT & CARACTERISTIQUES

- Matériau : acier inoxydable

- Avec robinet de vidange et bac de récupération en acier inoxydable pour faciliter la vidange d'huile
- Cuve arrondie avec zone froide

- Réglage continu de la température jusqu'a 190 °C

- Thermostat de sécurité

- Allumeur piézoélectrique

- Avec dispositif de sécurité d'allumage

- Flamme pilote

- Préréglé pour le gaz H, buses pour gaz propane fournies
- Poids (net/brut) : 68 / 105 kg

- Dimensions : L 800 x P 700 x H 850 mm

- Panier: 1 x L 290 x P 300 x H 120 mm

2xL 140 x P 300 x H 120 mm

- Capacité : 2 x 17 litres

- Plage de température : 0/ +190 °C

- Puissance : 33 kW
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S a ro FICHE TECHNIQUE

Gastro-Products CONSIGNES DE SECURITE ET AVERTISSEMENTS

REF. ARTICLE  423-1105 LANGUE FR

Friteuse a gaz SARO
Modele E7/FLG2V17

GTIN 4017337423217

ORIGINE ltalie
NUNERU | ARKIFAIKE
AT 73211190

CONSIGNES DE SECURITE ET AVERTISSEMENTS

- L'installation doit étre effectuée uniquement par des installateurs qualifiés.

- Eliminer les matériaux d'emballage en toute sécurité afin d'éviter tout risque d'étouffement.

- S'assurer que I'alimentation en gaz est correctement raccordée et vérifier qu'elle ne présente pas de fuite.

- Avant la premiere utilisation, retirer tous les matériaux d'emballage et les films de protection, et nettoyer soigneusement la cuve de friture.
- N'utilisez I'appareil qu’avec la quantité d’huile prévue ; ne le mettez jamais en marche sans huile ou avec une quantité insuffisante d’huile.
- Pendant le fonctionnement, les surfaces et les éléments chauffants peuvent devenir trés chauds ; risque de briilure ! Evitez tout contact.

- En cas d’odeur de gaz, fermez immédiatement I'arrivée de gaz, aérez bien la piéce et évitez les flammes nues ainsi que les étincelles.

- Ne jamais nettoyer I'appareil avec un jet d'eau ou un nettoyeur haute pression afin d'éviter d'endommager les conduites de gaz ou les
mécanismes d'allumage.

- Nettoyer uniquement avec un chiffon doux et un détergent doux ; ne pas utiliser de produits abrasifs ou acides.

- En cas de dommages visibles, de bruits inhabituels ou de dysfonctionnements, arréter immédiatement |'appareil et contacter un technicien
qualifié.

- Les enfants et les personnes non autorisées ne doivent pas utiliser I'appareil sans surveillance.

- L'appareil est exclusivement destiné a la préparation d'aliments ; toute autre utilisation peut causer des dommages.

- Il est recommandé de faire entretenir régulierement les conduites de gaz et les systémes d'allumage par un technicien qualifié.

- Aprés une période d'inutilisation prolongée ou lors de la premiére utilisation, faites vérifier le bon fonctionnement de I'appareil conformément
aux instructions.

- En cas de non-utilisation prolongée, coupez I'alimentation en gaz et en électricité, puis nettoyez et séchez I'appareil.

ARTICLE / MODELE

INFORMATIONS FABRICANT & GPSR

REVENDEUR Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

RESPONSABLE UE Non requis. Le fabricant est établi dans I'UE.
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