s a ro FICHE TECHNIQUE

Gastro-Products

REF. ARTICLE  421-1025 LANGUE FR

ARTICLE / MODELE

Distributeur de sauce chauffant
SARO
Modeéle PD-17

GTIN 4017337421053

ORIGINE Turquie

NUMERO TARIFAIRE

P ouANILE 8516797090

EQUIPEMENT & CARACTERISTIQUES

- Matériau : acier inoxydable

- Systeme a clic

- Dosage réglable, max. 40 ml

- Avec alerte visuelle (voyant rouge) et sonore en cas de surchauffe

- Remplir d'environ 1 litre d'eau avant utilisation. Ne pas utiliser a sec !
- Poids (net/brut) : 3,6 / 4,5 kg

- Dimensions : L 180 x P 180 x H 500

- Contenance : 3 litres

- Plage de température : +30/+90 °C

- Alimentation : 230 V - 50 Hz - 1,5 kW
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S a ro FICHE TECHNIQUE

Gastro-Products CONSIGNES DE SECURITE ET AVERTISSEMENTS

REF. ARTICLE  421-1025 LANGUE FR

Distributeur de sauce chauffant SARO
Modéle PD-17

GTIN 4017337421053
ORIGINE Turquie

NUNERU | ARKIFAIKE
AT 8516797090

CONSIGNES DE SECURITE ET AVERTISSEMENTS

- Installez I'appareil exclusivement sur une surface stable, horizontale et antidérapante.

- Assurez-vous que la tension secteur correspond aux indications figurant sur la plaque signalétique.

- Les enfants et les personnes non autorisées ne doivent pas utiliser I'appareil ni se trouver a proximité sans surveillance.

- Pendant le fonctionnement, certaines parties de I'appareil, notamment le corps et la pompe, peuvent devenir trées chaudes — risque de
bralure.

- Ne jamais nettoyer I'appareil au jet d'eau ni le plonger dans des liquides afin d'éviter tout risque de court-circuit et d'électrocution.

- Avant tout nettoyage, entretien ou période d'inutilisation prolongée, éteignez I'appareil, débranchez-le du secteur et laissez-le refroidir
completement.

- L'appareil ne doit étre utilisé que pour réchauffer et doser des sauces. Toute autre utilisation peut causer des dommages et annuler la
garantie.

- Avant de mettre I'appareil en marche, versez au moins 1 litre d'eau dans le corps de I'appareil afin d'éviter un chauffage a sec. Le chauffage
a sec peut endommager l'appareil et entrainer I'annulation de la garantie.

- Ne déplacez pas l'appareil pendant son fonctionnement. Avant tout transport, débranchez la fiche secteur et laissez I'appareil refroidir.

- N'utilisez pas de cables ou de fiches endommagés. Leur remplacement ne doit étre effectué que par du personnel qualifié.

- Utilisez exclusivement les piéces et accessoires d'origine prévus pour ce modele.

- En cas de dommages visibles ou de dysfonctionnements, cessez immédiatement I'utilisation et contactez le revendeur ou du personnel
qualifié.

- Eliminez les matériaux d'emballage tels que les sachets en plastique, le carton ou les piéces en polystyréne hors de portée des enfants, car
ils peuvent présenter un risque d'étouffement.

- Pour des raisons d'hygiéne, il est recommandé de nettoyer I'appareil quotidiennement.

- Ne nettoyez pas I'appareil avec des produits chimiques agressifs, de I'essence, des diluants ou des éponges métalliques afin d'éviter
d'endommager les surfaces et les piéces en plastique.

- Le distributeur de sauce ne doit pas étre utilisé a proximité de matériaux ou de liquides inflammables. Respectez une distance de sécurité
suffisante de tous les cotés.

- En cas de manque d’eau dans le réservoir, 'appareil émet un signal d’avertissement sous forme de voyant rouge et de signal sonore. Dans
ce cas, éteignez immédiatement I'appareil pour éviter tout dommage.

ARTICLE / MODELE

INFORMATIONS FABRICANT & GPSR

FABRICANT Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

RESPONSABLE UE Non requis. Le fabricant est établi dans I'UE.
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