: S a ro FICHE TECHNIQUE

W Gastro-Products

REF. ARTICLE  331-1200 LANGUE FR

ARTICLE / MODELE

Cuisiniére a induction SARO + four
électrique
Modeéle TS95IND61X argent

GTIN 4017337057993

ORIGINE ltalie

NUMERO TARIFAIRE
ssaro pouanier 85166050

EQUIPEMENT & CARACTERISTIQUES

- Four électrique a chaleur tournante extra-grand d'une capacité de 115 litres
- Gril électrique : 1,8 kW

- 5 zones de cuisson

- Fonction « Powerboost »

- Comprend 1 plaque de cuisson + 1 grille

- AISI 304

- Couleur : argent

- Fabriqué en lItalie

- Classe d'efficacité énergétique : A (échelle de A+++ a D)

- Dimensions : L 900 x P 600 x H 896/962 mm

- Dimensions intérieures : L 760 x P 470 - H 400 mm

- Raccordement : 400 V - 50/60 Hz - triphasé - 10,9 kW (induction 7,4 kW)
- Poids (net/brut) : 80 / 90 kg

- Plaque de cuisson : L 742 x P 390 mm

- Grille intermédiaire : L 653 x P 305 mm

- Grille : L 752 x P 400 mm
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S a ro FICHE TECHNIQUE

Gastro-Products CONSIGNES DE SECURITE ET AVERTISSEMENTS

REF. ARTICLE  331-1200 LANGUE FR

Cuisiniere a induction SARO + four électrique
Modeéle TS95IND61X argent

GTIN 4017337057993

ORIGINE ltalie
NUNERU | ARKIFAIKE
AT 85166050

CONSIGNES DE SECURITE ET AVERTISSEMENTS

- L'installation doit étre effectuée exclusivement par des installateurs qualifiés.

- Eliminer les matériaux d'emballage en toute sécurité afin d'éviter tout risque d'étouffement.

- Nettoyer soigneusement I'appareil avant la premiere utilisation afin d'éliminer les résidus de fabrication.

- S'assurer que l'appareil est posé sur une surface stable, plane et résistante a la chaleur.

- Pendant le fonctionnement, les surfaces peuvent devenir trés chaudes ; risque de brilure !

- N'utilisez que des casseroles et poéles adaptées a I'induction.

- Ne nettoyez pas I'appareil avec un jet d’eau ou un nettoyeur a vapeur.

- Nettoyez uniquement avec un détergent doux et un chiffon doux ; n’utilisez pas de produits abrasifs ou rugueux.

- Débranchez I'appareil du secteur avant d'effectuer toute opération d'entretien ou de nettoyage.

- Tenez les enfants et les personnes non formées a I'écart de I'appareil afin d'éviter toute mauvaise utilisation et tout risque de blessure.
- En cas de dommages visibles ou de dysfonctionnements, cessez immédiatement I'utilisation et contactez un technicien qualifié.

ARTICLE / MODELE

INFORMATIONS FABRICANT & GPSR

REVENDEUR Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

RESPONSABLE UE Non requis. Le fabricant est établi dans I'UE.
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