- SAaro

W Gastro-Products

FICHE TECHNIQUE

REF. ARTICLE  330-3750 LANGUE FR

ARTICLE / MODELE

Cave a vin SARO
Modeéele WK 81

GTIN 4017337068821

ORIGINE Chine

NUMERO TARIFAIRE

DOUANIER 3418102099

A

B B

G

EQUIPEMENT & CARACTERISTIQUES

- Matériau : verre avec encadrement vertical en acier inoxydable

- Porte esthétique, Iégérement incurvée, en verre doublement trempé
- Avec compresseur a inverseur, la puissance s'adapte aux besoins de refroidissement requis

- Commande numérique

- Isolation : 45 mm

- 9 clayettes pour environ 81 bouteilles standard

- Eclairage LED, commutable séparément

- Refroidissement par circulation d'air

- Dégivrage automatique

- 4 roulettes, dont 2 blocables

- Plage de température : +5/+18 °C

- Alimentation : 230 - 240 V - 50 Hz - 0,500 kW

- Capacité : 400 L

- Dimensions extérieures : L 656 x P 653 x H 1 892 mm
- Poids (net/brut) : 181 / 204 kg

- Réfrigérant : R290

- Classe d'efficacité énergétique : B (échelle de A a G)

Saro Gastro-Products GmbH - Sandbahn 6
46446 Emmerich am Rhein - Germany
Management: Dominique de Charry, Aloys de Charry
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S a ro FICHE TECHNIQUE

Gastro-Products CONSIGNES DE SECURITE ET AVERTISSEMENTS

REF. ARTICLE  330-3750 LANGUE FR

Cave a vin SARO

ARTICLE / MODELE

Modéle WK 81

GTIN 4017337068821
ORIGINE Chine

NUNERU | ARKIFAIKE
AT 8418102099

CONSIGNES DE SECURITE ET AVERTISSEMENTS

- Installez I'appareil exclusivement sur une surface stable et horizontale.

- Assurez-vous que la tension secteur correspond aux indications figurant sur la plaque signalétique.

- Les enfants et les personnes non autorisées ne doivent pas utiliser I'appareil ni s'en servir de maniére inappropriée.

- Ne nettoyez jamais I'appareil au jet d'eau afin d'éviter tout risque de court-circuit.

- Apreés le transport de I'appareil, celui-ci doit rester en position verticale pendant au moins 24 heures avant d'étre mis en marche, afin d'éviter
tout dommage au circuit frigorifique.

- L'appareil ne doit pas étre utilisé a proximité de sources de chaleur, exposé a la lumiére directe du soleil ou dans des pieces humides.

- Pour garantir une ventilation suffisante, respecter un espace d'au moins 10 cm par rapport a la paroi arriere et de 30 cm vers le haut.

- La zone de ventilation doit toujours étre exempte de poussiéere et d’obstacles afin de garantir une puissance de refroidissement optimale.
- Le fluide frigorigéne est inflammable : évitez impérativement tout endommagement du circuit de refroidissement et, en cas de fuite, aérez
bien la piéce. Evitez les flammes nues ou la formation d’étincelles.

- En cas de dommages visibles ou de dysfonctionnements, arrétez immédiatement I'appareil et contactez votre revendeur spécialisé.

- Avant tout nettoyage, entretien ou période d’inutilisation prolongée, débranchez la fiche secteur et laissez I'appareil se dégivrer
completement.

- Le nettoyage des ailettes du condenseur doit étre effectué régulierement afin d’éliminer les dépots de poussiére et de préserver I'efficacité
de I'appareil.

- Les réparations et les travaux d’entretien ne doivent étre effectués que par du personnel qualifié.

INFORMATIONS FABRICANT & GPSR

FABRICANT Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

RESPONSABLE UE Non requis. Le fabricant est établi dans I'UE.
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