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ARTICLE / MODELE

Machine a glagons SARO
modele EB 15 S PRO

GTIN 4017337069491

ORIGINE Chine

NUMERO TARIFAIRE

P ouANILE 3418690099

EQUIPEMENT & CARACTERISTIQUES

- Matériaux : (boitier) acier inoxydable ; (couvercle) plastique, noir

- Avec poignées latérales pour un transport en toute sécurité

- Version PRO équipée d'une technologie a courant continu pour économiser I'énergie
- Interrupteur marche/arrét a l'arriére de I'appareil

- 3 tailles de cones de glace sélectionnables via I'écran :

env. @23 xH29 mm, env. d 25 xH 32 mmetenv. d 27 x H33 mm
- Pourenv. 15kg /24 h

- Réservoir de stockage : 1,4 kg

- Réservoir d'eau : environ 2 litres

- Refroidissement par air

- Convient a des températures ambiantes comprises entre 10 et 40 °C
- Alimentation : 230 V - 50 Hz - 0,110 kW

- Dimensions extérieures : L 356 x P 398 x H 430 mm

- Poids (net/brut) : 15,2/ 17,8 kg

- Réfrigérant : R600a
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Gastro-Products CONSIGNES DE SECURITE ET AVERTISSEMENTS

REF. ARTICLE  325-1023 LANGUE FR

Machine a glagons SARO
modéle EB 15 S PRO

GTIN 4017337069491
ORIGINE Chine

NUNERU | ARKIFAIKE
AT 8418690099

CONSIGNES DE SECURITE ET AVERTISSEMENTS

- Installez I'appareil exclusivement sur une surface stable, horizontale et antidérapante.

- Avant le branchement, assurez-vous que la tension secteur (230 V / 50 Hz) correspond aux indications figurant sur la plaque signalétique.
- Veillez a ce que les fentes et ouvertures d'aération soient dégagées de tout obstacle et nettoyées régulierement afin de garantir une
circulation d'air optimale.

- Aprés un transport ou une forte inclinaison de I'appareil, laissez-le reposer en position verticale pendant au moins 24 heures avant de le
mettre en marche afin d'éviter tout dommage au circuit de refroidissement.

- L'appareil ne doit pas étre utilisé a proximité de sources de chaleur, exposé au rayonnement solaire direct ou dans des piéces humides.

- Les enfants et les personnes non autorisées ne doivent pas utiliser I'appareil ni se trouver a proximité sans surveillance.

- Ne stockez pas de substances inflammables, explosives ou chimiques dans I'appareil et ne les utilisez pas a proximité.

- Ne jamais nettoyer I'appareil au jet d'eau ni le plonger dans des liquides afin d'éviter tout risque d'électrocution ou de court-circuit.

- Avant tout nettoyage, entretien ou période d'inutilisation prolongée, éteindre I'appareil, le débrancher du secteur et le laisser refroidir
completement.

- Les cables ou fiches endommagés ne doivent pas étre utilisés ; leur remplacement doit étre effectué uniquement par du personnel qualifié.
- N'utilisez pas d’adaptateurs, de rallonges ou de multiprises, car cela peut entrainer une surchauffe et un risque d’'incendie.

- Aprés une coupure de courant ou une déconnexion du réseau électrique, attendez au moins 5 minutes avant de remettre I'appareil sous
tension afin d’éviter d’endommager le compresseur.

- L'appareil est exclusivement destiné a la fabrication de glagons. Toute autre utilisation peut causer des dommages et annuler la garantie.
- Le fluide frigorigéne est inflammable ; en cas de dommages au circuit de refroidissement, aérez bien la piéce et évitez les flammes nues.
- Les réparations et les travaux d'entretien ne doivent étre effectués que par du personnel qualifié.

- Le tuyau d'évacuation d'eau doit présenter une pente suffisante pour permettre a I'eau de s'écouler sans probléme.

- En cas de dommages visibles ou de dysfonctionnements, cessez immédiatement I'utilisation et contactez du personnel qualifié.

- Le bac de stockage des glagons n'est pas adapté a un stockage de longue durée ; les glagons doivent étre retirés aprés chaque cycle afin
d'éviter qu'ils ne collent entre eux.

ARTICLE / MODELE

INFORMATIONS FABRICANT & GPSR

FABRICANT Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

RESPONSABLE UE Non requis. Le fabricant est établi dans I'UE.
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