S a ro FICHE TECHNIQUE

Gastro-Products

REF. ARTICLE  323-3240 LANGUE FR

ARTICLE / MODELE

Station de préparation SARO - 1/3
GN,
modele SH 3070

GTIN 4017337036929
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ORIGINE Chine

NUMERO TARIFAIRE

P ouANILE 3418509090

EQUIPEMENT & CARACTERISTIQUES

- Matériau : (boitier et compartiment intérieur) acier inoxydable
- 3 portes a fermeture automatique

- Couvercle rabattable séparé de la partie supérieure

- Livré sans bacs GN

- Capacité de chargement en haut : 9 x 1/3 GN

- 3 grilles réglables en hauteur et 3 jeux de rails de support

- Compresseur amovible pour un nettoyage facile

- Contréle numérique de la température (Copeland)

- Refroidissement par circulation d'air

- Dégivrage automatique

- Plage de température : +1/+6 °C

- Alimentation : 230 V - 50 Hz - 0,270 kW

- Grilles : 3 xL 328 x P 530 mm

- Capacité : 459 litres

- Dimensions intérieures : L 1 230 x P 580 x H 560 mm

- Dimensions extérieures : L 1 795 x P 700 x H 890-950/1 042 mm
- 4 pieds réglables

- Poids (net/brut) : 147 / 157 kg

- Réfrigérant : R290
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S a ro FICHE TECHNIQUE

Gastro-Products CONSIGNES DE SECURITE ET AVERTISSEMENTS

REF. ARTICLE  323-3240 LANGUE FR

Station de préparation SARO - 1/3 GN,
modéle SH 3070

GTIN 4017337036929
ORIGINE Chine

NUNERU | ARKIFAIKE
AT 8418509090

CONSIGNES DE SECURITE ET AVERTISSEMENTS

- Installez I'appareil exclusivement sur une surface stable et horizontale.

- Assurez-vous que la tension secteur correspond aux indications figurant sur la plaque signalétique.

- L'appareil ne doit pas étre utilisé a proximité de matériaux inflammables ou de sources de chaleur.

- Les enfants et les personnes non autorisées ne doivent pas utiliser I'appareil ni s'en servir de maniére inappropriée.

- Les fentes d'aération ne doivent pas étre obstruées ou recouvertes afin d'éviter toute surchauffe.

- En cas de dommages visibles ou de dysfonctionnements, arrétez immédiatement I'appareil et faites-le contrdler.

- Ne procédez au nettoyage que lorsque I'appareil est éteint et débranché du secteur.

- N'utilisez que des pieces de rechange et des accessoires d'origine homologués pour cet appareil.

- Ne placez pas d’aliments chauds ni de récipients ouverts contenant des liquides a I'intérieur de I'appareil afin d’éviter tout probleme de
condensation et de givrage.

- Le fluide frigorigéne est inflammable.

- En cas de détérioration du circuit de refroidissement, éteignez immédiatement I'appareil, débranchez-le du secteur et aérez la piéce. Evitez
toute flamme nue ou tout dégagement d’étincelles.

- N'utilisez pas d’appareils ou d’outils mécaniques pour accélérer le processus de dégivrage. Cela pourrait endommager le circuit de
refroidissement.

- Ne placez pas d’objets lourds sur la vitre supérieure (fragile). En cas de fissures ou de dommages visibles, faites-la remplacer
immédiatement par un technicien qualifié.

- Les réparations et les travaux d’entretien ne doivent étre effectués que par un technicien qualifié.

ARTICLE / MODELE

INFORMATIONS FABRICANT & GPSR

FABRICANT Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

RESPONSABLE UE Non requis. Le fabricant est établi dans I'UE.
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