: S a ro FICHE TECHNIQUE

W Gastro-Products

REF. ARTICLE  27-4002 LANGUE FR

ARTICLE / MODELE

Machine sous vide SARO
Modeéle SE-520 L 230 V

9 GTIN 4017337035434

ORIGINE Espagne

NUMERO TARIFAIRE

DOUANIER 84141089

EQUIPEMENT & CARACTERISTIQUES

- Matériau : acier inoxydable

- Pompe a vide : 20 m®h

- Barre de soudure : 555 mm

- Commande numérique

- Sacs sous vide sur demande

- Alimentation : 230 V - 60 Hz - monophasé - 0,75 kW

- Dimensions : L 634 x P 552 x H 513 mm

- Dimensions de la chambre : L 568 x P 431 x H 215 mm
- Poids (net/brut) : 70,4 / 79,8 kg
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S a ro FICHE TECHNIQUE

Gastro-Products CONSIGNES DE SECURITE ET AVERTISSEMENTS

REF. ARTICLE  27-4002 LANGUE FR

Machine sous vide SARO
Modeéle SE-520 L 230 V

GTIN 4017337035434

ORIGINE Espagne
NUNERU | AKIFAIRE
AT 84141089

CONSIGNES DE SECURITE ET AVERTISSEMENTS

- Utilisez I'appareil exclusivement sur une surface stable et horizontale.

- Assurez-vous que la tension secteur correspond aux indications figurant sur la plaque signalétique.

- Tenez les enfants et les personnes non autorisées a I'écart de I'appareil pendant son fonctionnement.

- Ne manipulez pas et ne déplacez pas I'appareil avec les mains mouillées.

- Pendant le fonctionnement, les surfaces chaudes présentent un risque de brilure — soyez prudent lorsque vous manipulez la chambre.
- Avant le nettoyage, éteignez l'appareil, débranchez-le et laissez-le refroidir complétement.

- Nettoyez quotidiennement la chambre et les joints a I'aide d'un chiffon doux et humide et d'un détergent doux. N'utilisez pas de produits
nettoyants abrasifs.

- Ne nettoyez jamais I'appareil au jet d’eau et ne I'immergez jamais dans I'eau.

- En cas de dommages visibles ou de dysfonctionnements, cessez immédiatement de I'utiliser.

- Confiez les réparations et I'entretien uniquement a du personnel qualifié.

- L’appareil est exclusivement destiné au conditionnement sous vide de denrées alimentaires ; toute utilisation abusive peut causer des
dommages.

ARTICLE / MODELE

INFORMATIONS FABRICANT & GPSR

REVENDEUR Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

RESPONSABLE UE Non requis. Le fabricant est établi dans I'UE.
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