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DOUANIER

ÉQUIPEMENT & CARACTÉRISTIQUES

- Matériaux : (boîtier et panier d'égouttage) acier inoxydable ; (couvercle) polypropylène

- Sur roulettes avec freins

- Dimensions du panier : 372 mm x 465 mm

- Capacité par cycle (salades en feuilles) : 10 - 15 kg

- Minuterie : réglable entre 60, 120 et 180 secondes

- Rendement horaire : 240 - 720 kg

- Deux vitesses : 350 tr/min et 900 tr/min

- Alimentation : 230 V - 50 - 60 Hz - 0,55 kW

- Dimensions : L 540 x P 750 x H 815 mm

- Poids (net/brut) : 52 / 59 kg
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INFORMATIONS FABRICANT & GPSR

REVENDEUR Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

RESPONSABLE UE Non requis. Le fabricant est établi dans l’UE.
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- L'essoreuse à salade est exclusivement destinée à une utilisation dans les cuisines professionnelles et doit être installée sur une surface 

stable, horizontale et antidérapante.  

- Avant la mise en service, assurez-vous que l'appareil est correctement monté et que tous les câbles sont en bon état.

- La tension d'alimentation doit correspondre aux indications figurant sur la plaque signalétique.  

- Les enfants et les personnes non autorisées ne doivent pas utiliser l'appareil ni se tenir à proximité sans surveillance.  

- Pendant le fonctionnement, les pièces mobiles peuvent causer des blessures. Le couvercle doit toujours rester fermé pendant l'utilisation.  

- Ne jamais nettoyer l'appareil au jet d'eau ni le plonger dans des liquides afin d'éviter tout court-circuit et tout dommage aux composants 

électriques.  

- Avant tout nettoyage, entretien ou période d’inutilisation prolongée, éteignez l’appareil, débranchez-le du secteur et assurez-vous que toutes 

les pièces sont à l’arrêt.  

- L’essoreuse à salade est exclusivement destinée à l’essorage des salades vertes. Toute autre utilisation peut causer des dommages ou 

compromettre la sécurité.  

- Le panier d’égouttage ne doit pas être surchargé. La quantité maximale par cycle est de 5 à 8 kg de salades vertes.  

- Les réparations et les travaux d’entretien doivent être effectués exclusivement par du personnel spécialisé agréé. N’utilisez que des pièces 

de rechange d’origine.  

- Pendant le fonctionnement, aucun corps étranger ni outil ne doit pénétrer dans l’appareil afin d’éviter tout dommage ou accident.  

- Éliminez les matériaux d'emballage de manière appropriée et conservez-les hors de portée des enfants afin d'éviter tout risque 

d'étouffement.  

- L'appareil doit être régulièrement contrôlé et nettoyé afin de respecter les normes d'hygiène et de prolonger sa durée de vie.  

- Si l'appareil émet des bruits ou des vibrations inhabituels, arrêtez immédiatement son fonctionnement et prévenez un technicien qualifié.
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