S a ro FICHE TECHNIQUE

Gastro-Products

REF. ARTICLE  27-1402 LANGUE FR

ARTICLE / MODELE

Lave-vaisselle SARO
Modeéle UX-50SBDD 400 V

GTIN 4017337069200

UL

ORIGINE Espagne

NUMERO TARIFAIRE

DOUANIER 84221900

EQUIPEMENT & CARACTERISTIQUES

- Matériau : (boitier et bras de lavage) acier inoxydable
- Porte a double paroi, H 300 mm

- Avec 1 panier a verres L 500 x P 500 mm

- Avec 1 panier universel L 500 x P 500

- 1 petit panier a couverts inclus

- Pompe d'évacuation, de lavage et de ringcage incluse

- Economie d'eau grace au nouveau réservoir

- Hauteur maximale des verres : env. 380 mm

- Durée de lavage : 90/ 110/ 120/ 180 / 240 secondes
- Chauffe-eau : capacité 8 litres, résistance : 5 kW

- Réservoir : capacité 14 litres, résistance : 1,8 kW

- Raccordement : 400 V - 50 Hz - 3N - (8,5 A)

- Dimensions : L 600 x P 635 x H 835 mm

- Poids (net/brut) : 64 / 71 kg
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S a ro FICHE TECHNIQUE

Gastro-Products CONSIGNES DE SECURITE ET AVERTISSEMENTS

REF. ARTICLE  27-1402 LANGUE FR

Lave-vaisselle SARO

ARTICLE / MODELE

Modéle UX-50SBDD 400 V

GTIN 4017337069200

ORIGINE Espagne
NUNERU | AKIFAIRE
AT 84221900

CONSIGNES DE SECURITE ET AVERTISSEMENTS

- L'installation doit étre effectuée uniquement par des installateurs qualifiés.

- Avant la premiere mise en service, nettoyez soigneusement le lave-vaisselle afin d'éliminer les résidus de produits de transport ou de
fabrication.

- Assurez-vous que l'appareil est stable et a niveau afin d'éviter les vibrations et les dysfonctionnements.

- Protégez I'appareil des jets d'eau et ne le nettoyez jamais directement avec un tuyau d'arrosage ou un nettoyeur haute pression.

- Nettoyez I'appareil exclusivement a I'aide d'un chiffon humide et d'un détergent doux.

- N'utilisez pas de produits abrasifs ou rugueux afin d'éviter d'endommager les surfaces en acier inoxydable.

- Les surfaces peuvent étre chaudes pendant et aprés le fonctionnement ; risque de brilure. Evitez tout contact.

- Débranchez la machine du secteur avant toute opération d’entretien, de nettoyage ou en cas d’arrét prolongé.

- Tenez les enfants et les personnes non autorisées a I'écart de la machine afin d’éviter tout risque de blessure ou de mauvaise utilisation.
- En cas de dommages visibles ou de dysfonctionnements, arrétez immédiatement le fonctionnement et contactez du personnel qualifié.
- Eliminez les matériaux d’emballage en toute sécurité afin d’éviter tout risque d’étouffement.

INFORMATIONS FABRICANT & GPSR

REVENDEUR Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

RESPONSABLE UE Non requis. Le fabricant est établi dans I'UE.
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