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Four a passage continu SARO
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NUMERO TARIFAIRE
DOUANIER

8516797090

EQUIPEMENT & CARACTERISTIQUES

- Matériau : (boitier) acier inoxydable

- Vitesse variable du tapis roulant : 2 - 12 min

- Chauffage supérieur et inférieur réglables séparément
- Plaque ramasse-miettes

- Protection contre la surchauffe

- Les éléments chauffants en quartz garantissent des résultats constants
- Chargement simple et sr

- Par exemple pour des toasts ou des pizzas

- Poids (net/brut) : 24 / 26 kg

- Dimensions : L 470 x P 1 050 x H 400

- Plage de température : 0/ +260 °C

- Alimentation : 230 V - 50 Hz - 3,6 kW
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CONSIGNES DE SECURITE ET AVERTISSEMENTS

- Installez I'appareil exclusivement sur une surface stable, plane et résistante a la chaleur, en laissant suffisamment d'espace libre autour.
- Avant le branchement, vérifiez que I'alimentation électrique (230 V / 50 Hz) correspond aux indications figurant sur la plaque signalétique.
- Tenez les enfants et les personnes non autorisées a I'écart de I'appareil pendant son fonctionnement.

- Vérifiez régulierement que la fiche secteur et le cable ne présentent pas de dommages ; en cas de dommages, arrétez immédiatement
I'appareil.

- Pendant le fonctionnement, le boitier extérieur peut devenir chaud — risque de brdlure.

- Ne manipulez pas l'appareil avec les mains mouillées et ne l'installez pas a proximité de matériaux inflammables.

- Avant le nettoyage, éteignez l'appareil, débranchez-le et laissez-le refroidir complétement.

- Nettoyez les surfaces extérieures a I'aide d'un chiffon humide et d'un détergent doux ; n'utilisez pas de produits abrasifs ni de laine d'acier.
- Ne posez aucun objet sur le four et ne plongez pas |'appareil dans I'eau ni ne I'aspirez avec de I'eau.

- En cas de dommages visibles ou de dysfonctionnements, cessez immédiatement de I'utiliser.

- Confiez les réparations uniquement a du personnel qualifié utilisant des pieces de rechange d'origine.

ARTICLE / MODELE

INFORMATIONS FABRICANT & GPSR

FABRICANT Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

RESPONSABLE UE Non requis. Le fabricant est établi dans I'UE.
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