S a ro FICHE TECHNIQUE

Gastro-Products

REF. ARTICLE  175-4000 LANGUE FR

ARTICLE / MODELE

Four a passage continu SARO
modele CHRISTIAN

GTIN 4017337175062

ORIGINE Taiwan

NUMERO TARIFAIRE

DOUANIER 89167200

EQUIPEMENT & CARACTERISTIQUES

- Matériau : (boitier) acier inoxydable

- Vitesse variable du tapis roulant

- Chauffage supérieur et inférieur réglables séparément

- Grand bac de récupération avec fonction de maintien au chaud
- Plaque ramasse-miettes

- Protection contre la surchauffe

- Les éléments chauffants en quartz garantissent des résultats constants
- Chargement simple et sr

- Puissance supérieure a celle des appareils comparables

- Poids (net/brut) : 15/ 17 kg

- Dimensions : L 370 x P 580 x H 400

- Plage de température : 0/ +180 °C

- Alimentation : 230 V - 50-60 Hz - 3 kW
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Gastro-Products CONSIGNES DE SECURITE ET AVERTISSEMENTS
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CONSIGNES DE SECURITE ET AVERTISSEMENTS

- Installez I'appareil exclusivement sur une surface stable, résistante a la chaleur et horizontale.

- Avant le branchement, assurez-vous que I'alimentation électrique correspond aux indications figurant sur la plaque signalétique (230 V / 50-
60 Hz).

- Tenir les enfants et les personnes non autorisées a I'écart de I'appareil pendant son fonctionnement.

- Vérifier régulierement que la fiche secteur et le cable ne présentent pas de dommages ; en cas de dommages, cesser immédiatement
I'utilisation.

- Ne pas utiliser de rallonges ni d'adaptateurs afin d'éviter tout risque électrique.

- Pendant son fonctionnement, la surface de I'appareil peut devenir tres chaude — risque de bralure.

- Ne jamais utiliser I'appareil avec les mains mouillées.

- Avant tout nettoyage ou entretien, éteindre I'appareil, débrancher la fiche et laisser refroidir complétement.

- Retirer régulierement la plaque a miettes et le bac de récupération, puis les nettoyer avec un chiffon doux et humide.

- Ne pas utiliser de produits nettoyants abrasifs ni d'éponges métalliques afin d'éviter d'endommager les surfaces.

- En cas de dommages visibles ou de dysfonctionnements, cessez immédiatement I'utilisation.

- Confiez les réparations uniquement a du personnel qualifié.

ARTICLE / MODELE

INFORMATIONS FABRICANT & GPSR

FABRICANT Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

RESPONSABLE UE Non requis. Le fabricant est établi dans I'UE.
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