S a ro FICHE TECHNIQUE

Gastro-Products

REF. ARTICLE  172-3205 LANGUE FR

ARTICLE / MODELE

Plaque de cuisson SARO (rainurée
+ lisse)
Modéle FRY TOP GM 610 M

GTIN 4017337048335

ORIGINE ltalie

NUMERO TARIFAIRE

DOUANIER 89166070

EQUIPEMENT & CARACTERISTIQUES

- Matériau : acier inoxydable

- Plaque de cuisson de haute qualité, moitié rainurée + moitié lisse (L 600 x P 400 mm)
- Protection anti-éclaboussures en acier inoxydable sur trois c6tés

- Bac a graisse amovible

- 2 zones de chauffage

- Poids (net/brut) : 30 / 40 kg

- Plage de température : 0/ +300 °C

- Dimensions : L 600 x P 460 x H 235 mm

- Raccordement : 230 V - 50/60 Hz - 3,5 kW
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Management: Dominique de Charry, Aloys de Charry
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S a ro FICHE TECHNIQUE

Gastro-Products CONSIGNES DE SECURITE ET AVERTISSEMENTS

REF. ARTICLE  172-3205 LANGUE FR

Plaque de cuisson SARO (rainurée + lisse)
Modéele FRY TOP GM 610 M

GTIN 4017337048335

ORIGINE ltalie
NUNERU | ARKIFAIKE
AT 85166070

CONSIGNES DE SECURITE ET AVERTISSEMENTS

- Avant la premiere utilisation, retirez le film de protection et nettoyez soigneusement I'appareil afin d'éliminer tout résidu d'huile industrielle.
- Branchez I'appareil exclusivement sur une prise de courant mise a la terre et correspondant a la tension requise.

- Installez I'appareil dans une piece bien ventilée, en respectant une distance minimale de 3 cm par rapport aux murs ou en utilisant des
isolants résistants a la chaleur.

- Acheminer le cable d'alimentation de maniére a éviter toute surchauffe ou tout endommagement.

- N'utiliser I'appareil que dans des conditions séches et le protéger de la pluie ou d'un ensoleillement intense.

- Ne pas utiliser les mains mouillées pour manipuler ou nettoyer l'appareil.

- Avant tout nettoyage ou entretien, débrancher I'appareil du réseau électrique et le laisser refroidir complétement.

- Nettoyer avec un chiffon humide et un détergent doux ; ne pas utiliser de produits abrasifs.

- Tenir les enfants et les personnes non autorisées a I'écart de I'appareil.

- Ne confier I'utilisation de I'appareil qu'a du personnel formé afin d'éviter toute erreur de manipulation et tout danger.

- Les dommages au cable d'alimentation ou a I'appareil ne doivent étre réparés que par du personnel qualifié.

- Ne pas faire fonctionner I'appareil sans surveillance et le débrancher du secteur aprés utilisation.

ARTICLE / MODELE

INFORMATIONS FABRICANT & GPSR

REVENDEUR Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

RESPONSABLE UE Non requis. Le fabricant est établi dans I'UE.
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