S a ro FICHE TECHNIQUE

Gastro-Products

REF. ARTICLE  172-2030 LANGUE FR

ARTICLE / MODELE

Friteuse SARO
Modéle PROFRI 4

GTIN 4017337172306

ORIGINE ltalie

NUMERO TARIFAIRE

pouanier 85167920

B—

EQUIPEMENT & CARACTERISTIQUES

- Matériau : acier inoxydable

- Cuve arrondie et amovible avec zone froide
- Réglage continu de la température

- Les éléments chauffants amovibles permettent un nettoyage aisé
- Thermostat de sécurité

- Dimensions, poignées latérales comprises
- Poids (net/brut) : 4 / 5 kg

- Dimensions : L 245 x P 430 x H 310

- Capacité : 4 litres

- Plage de température : 0/ +180 °C

- Alimentation : 230 V - 50/60 Hz - 2 kW
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S a ro FICHE TECHNIQUE

Gastro-Products CONSIGNES DE SECURITE ET AVERTISSEMENTS

REF. ARTICLE  172-2030 LANGUE FR

Friteuse SARO

ARTICLE / MODELE

Modéle PROFRI 4

GTIN 4017337172306

ORIGINE ltalie
NUNERU | ARKIFAIKE
AT 85167920

CONSIGNES DE SECURITE ET AVERTISSEMENTS

- Installez I'appareil uniquement sur une surface stable, plane et antidérapante.

- Avant la premiere utilisation, nettoyez soigneusement la cuve et le panier a friture afin d'éliminer tout résidu d'huile industrielle.

- Branchez I'appareil uniqguement sur une prise de 230 V avec mise a la terre ; n'utilisez ni rallonge ni adaptateur.

- Avant utilisation, vérifiez que I'huile atteint le niveau minimum indiqué par les repéres.

- Ne mélangez pas différents types d'huile ou de graisse afin d'éviter tout débordement dangereux.

- Ne déplacez pas et n'inclinez pas I'appareil pendant son fonctionnement afin d'éviter tout déversement d'huile chaude.

- N'éteignez jamais de la graisse ou de I'huile chaude avec de 'eau ; en cas d’incendie, étouffez les flammes a 'aide d’un chiffon humide.
- Aprés utilisation, éteignez I'appareil, débranchez-le et laissez-le refroidir avant de le nettoyer.

- N'utilisez pas de produits nettoyants agressifs ou abrasifs ; nettoyez I'appareil avec un chiffon humide et un détergent doux.

- Filtrez réguliérement I'huile et nettoyez soigneusement la cuve pour éliminer les résidus alimentaires et prolonger la durée de vie de
I'appareil.

- Ne confiez I'utilisation de I'appareil qu’a du personnel formé ayant lu les consignes de sécurité et d’utilisation.

- Tenez les enfants éloignés de I'appareil et ne les laissez jamais sans surveillance.

- N'utilisez pas I'appareil a I'extérieur ou dans des environnements humides.

INFORMATIONS FABRICANT & GPSR

REVENDEUR Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

RESPONSABLE UE Non requis. Le fabricant est établi dans I'UE.
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