S a ro FICHE TECHNIQUE

Gastro-Products

REF. ARTICLE  126-1805 LANGUE FR

ARTICLE / MODELE

Gril électrique SARO pour doner /
gyros, pour 80 kg de viande
Modéle ED4

GTIN 4017337056859

ORIGINE Turquie

NUMERO TARIFAIRE

DOUANIER 89166070

EQUIPEMENT & CARACTERISTIQUES

- Matériau : acier inoxydable

- 4 éléments chauffants en forme de serpent et la broche tournant lentement

assurent une cuisson homogéne de la viande

- Unité de chauffage mobile permettant de régler la chaleur et la distance par rapport a la viande
- Fonction de maintien au chaud

- Prise pour un couteau a kebab

- Bac de récupération des graisses - Capacité : jusqu'a 80 kg de viande

- Dimensions : L 530 x P 650 x H 1 070 mm

- Raccordement : 400 V - 50/60 Hz - triphasé - 7,2 kW

- Poids (net/brut) : 35,3/ 37 kg
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S a ro FICHE TECHNIQUE

Gastro-Products CONSIGNES DE SECURITE ET AVERTISSEMENTS

REF. ARTICLE  126-1805 LANGUE FR

Gril électrique SARO pour doner / gyros, pour 80 kg de viande
Modele ED4

GTIN 4017337056859

ORIGINE Turquie
NUNERU | AKIFAIRE
pouanier 39166070

CONSIGNES DE SECURITE ET AVERTISSEMENTS

- Avant la premiere utilisation, retirez entierement les films de protection et les matériaux d'emballage de I'appareil.

- Utilisez I'appareil uniquement sur une surface stable et plane en acier inoxydable. Les surfaces en plastique ou en bois ne sont pas
adaptées.

- Respectez une distance d'au moins 20 cm par rapport au mur et aux autres objets.

- Ne stockez aucune substance facilement inflammable ou explosive a proximité de I'appareil.

- Lors du raccordement au gaz ou a l'électricité, respectez les indications figurant sur la plaque signalétique.

- Ne plongez jamais I'appareil dans I'eau et ne le nettoyez pas a I'eau. Veillez a ce que les composants électriques restent secs.

- Pendant le fonctionnement, aucun liquide ni résidu alimentaire ne doit entrer en contact avec la plague en Ceranglas.

- En cas de coupure de courant, éteignez |'appareil, attendez 5 minutes, puis redémarrez-le.

- Avant tout nettoyage ou entretien, éteignez I'appareil, laissez-le refroidir et débranchez-le du secteur.

- Nettoyez uniquement avec un détergent doux et un chiffon doux ; n'utilisez pas de produits chimiques agressifs ni d'éponges métalliques.
- Essuyez immédiatement toute graisse renversée afin d'éviter tout risque de glissade.

- Ne déplacez pas l'appareil pendant son fonctionnement.

- Veillez a ce que l'entretien et les contrdles soient effectués régulierement par du personnel qualifié.

- En cas de dommages visibles, n'utilisez pas I'appareil et contactez un revendeur spécialisé.

- Ne retirez ou ne réglez la broche que lorsque I'appareil est éteint et refroidi.

- N'utilisez jamais I'appareil sans la vitre en Ceranglas, car il existe un risque d'électrocution.

- Aprés chaque utilisation, éteignez I'appareil, débranchez-le du secteur et nettoyez-le.

ARTICLE / MODELE

INFORMATIONS FABRICANT & GPSR

FABRICANT Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

RESPONSABLE UE Non requis. Le fabricant est établi dans I'UE.
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