S a ro FICHE TECHNIQUE

Gastro-Products

REF. ARTICLE  126-1405 LANGUE FR

— ARTICLE / MODELE

N Chariot de banquet chauffant
SARO
| Modele BW-11

GTIN 4017337044597

ORIGINE Turquie

NUMERO TARIFAIRE

P ouANILE 8516797090

EQUIPEMENT & CARACTERISTIQUES

- Matériaux : (boitier et intérieur) : acier inoxydable, (protection anti-chocs) : EPDA, (jantes) : polypropyléne, (bandes de
roulement) : TPV

- Capacité : 11 x 2/1 GN, profondeur 100 mm

- Indice de protection : IP 21

- Isolation : polyuréthane / agent gonflant : C-pentane

- Avec bac a eau

- Régulation numérique de la température

- Protection anti-chocs

- 4 roues a roulement souple (dont 2 avec frein de blocage)
- Avec poignées pratiques pour une manceuvre aisée

- Pour maintenir les plats au chaud

- Poids (net/brut) : 117 / 128 kg

- Dimensions : L 910 x P 826 x H 1 816 mm

- Plage de température : +30/+80 °C

- Alimentation : 230 V - 50 Hz - 2 kW
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S a ro FICHE TECHNIQUE

Gastro-Products CONSIGNES DE SECURITE ET AVERTISSEMENTS

REF. ARTICLE  126-1405 LANGUE FR

Chariot de banquet chauffant SARO
Modéle BW-11

GTIN 4017337044597
ORIGINE Turquie

NUNERU | ARKIFAIKE
AT 8516797090

CONSIGNES DE SECURITE ET AVERTISSEMENTS

- Avant la premiere utilisation, retirez tous les films de protection et nettoyez soigneusement I'appareil.

- Placez I'appareil sur une surface plane, stable et résistante a la chaleur.

- Ne placez jamais I'appareil a proximité de matériaux inflammables ou de sources de chaleur.

- Une distance de sécurité d'au moins 20 cm doit étre respectée de tous les cotés.

- Utilisez I'appareil uniquement avec une prise de courant mise a la terre et vérifiez régulierement que le cable d'alimentation n'est pas
endommageé.

- L'appareil n'est pas adapté a une utilisation en extérieur ou sous la pluie.

- N'utilisez pas de rallonges ni d'adaptateurs.

- Les surfaces peuvent devenir chaudes pendant le fonctionnement — prenez des mesures de protection, comme le port de gants.
- Débranchez toujours I'appareil du secteur avant de le nettoyer ou de I'entretenir.

- Utilisez-le uniquement pour l'usage prévu, a savoir le maintien au chaud des aliments.

- Confiez les réparations ou les travaux d'entretien uniquement a du personnel qualifié.

- Veillez a ce que les enfants n'aient pas accés a l'appareil.

- En cas d'incendie, n'utilisez jamais d'eau, mais des agents extincteurs appropriés. C14

ARTICLE / MODELE

INFORMATIONS FABRICANT & GPSR

FABRICANT Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

RESPONSABLE UE Non requis. Le fabricant est établi dans I'UE.
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